
 

 

 
M E N U  A ’ L A  C A R T E   

„Sandomierz to poemat…” (Andrzej Gronczewski), to fascynująca historia ludzi i wydarzeń, które od wieków wpływają 
na losy miasta i jego tradycje. Widnokrąg wpisuje się w tą opowieść, zabierając Państwa w świat, w którym od listopada 
2018 roku, staramy się opowiadać o historii kulinarnej Sandomierza, regionu i kraju. 

Nazwa naszego miejsca przywołuje powieść Wiesława Myśliwskiego. Dla nas to jedna z piękniejszych i ważniejszych 
książek we współczesnej literaturze polskiej. Autor, życiem i uczuciami silnie związany z Sandomierzem, akcję powieści 
umieścił w pejzażu miasta. Powieść „Widnokrąg” została nagrodzona Nagrodą Nike w 1997 roku i przetłumaczono ją      
na kilkanaście języków świata.  

Przekraczając próg sandomierskiego Widnokręgu, zabieramy Państwa w podróż w czasie. Przy ostatniej ocalałej, 
gotyckiej bramie miejskiej, przeszłość spotyka się z teraźniejszością. We wnętrzach dziewiętnastowiecznej kamienicy, 
Szef Kuchni Przemysław Kaproń tworzy współczesną kuchnię w duchu slow food, czerpiącą z najlepszych tradycji 
polskich i europejskich.  

Za gotyckim murem miejskim, stworzyliśmy Galerię Sztuki Widnokrąg – miejsce kontemplacji sztuki, rodzinnych 
spotkań, koncertów, konferencji, pokazów filmowych czy wymiany myśli. Na piętrze, urządziliśmy 4 pokoje gościnne. 
Obecnie remontujemy przedwojenną kamienicę po sąsiedzku, w której będzie się mieścił „ciąg dalszy Widnokręgu”. 

„Najciężej jest ruszyć. Nie dojść, ale ruszyć. Bo ten pierwszy krok nie jest krokiem nóg, lecz serca. To serce najpierw 
rusza, a dopiero potem nogi za nim zaczynają iść. A na to nie tylko trzeba siły, ale i przeznaczenia, żeby przemóc serce 
i powiedzieć: to ruszam” - Wiesław Myśliwski, Widnokrąg.  

Życząc przyjemnych chwil, zapraszamy w podróż z powieścią Wiesława Myśliwskiego.  

Zespół oraz Właściciele sandomierskiego Widnokręgu 

P R Z Y S T A W K I  

Śledź marynowany z sałatką z fenkuła, groszku, solirodu, śmietany i ziemniaka           44 zł                           
RIESLING, Pikes Hills&Valleys, Clare Valley, Australia 125 ml 36 zł                                  
bezalkoholowe wino RIESLING, Kunst, Niemcy 125 ml 32 zł                                  

 
Tatar z polędwicy wołowej z boczniakiem z lokalnej farmy Moonshrooms, czosnkiem fermentowanym, olejem rzepakowym 56 zł   
tłoczonym na zimno od lokalnego wytwórcy “Rolnik serwuje”, szalotką, żółtkiem jaja od Łukasza Wilka z "Jajka z Sokoła" i zielonym pieprzem    
 TEMPRANILLO, Monte la Reina, Toro, Hiszpania 125 ml 58 zł 

bezalkoholowe wino PRIMITIVO, Doppio Passo, Włochy 125 ml 32 zł                                  
 
Carpaccio z konfitowanego selera   z borowikiem, gorczycą, orzechem laskowym, pieczarką i topinamburem      44 zł
 GRÜNER VELTLINER, Bründlmayer, Kamptal Terrassen, Austria 125 ml 44 zł                                  

bezalkoholowe wino RIESLING, Kunst, Niemcy 125 ml 32 zł   

Z U P Y  
 
Botwinkowa zupa z wędzoną rybą z crème fraiche, przepiórczym jajkiem od lokalnego producenta, pieczywem naszego wypieku       36 zł 
Rosół z gęsiny z makaronem lubczykowym z marchwią, szparagami i pulpecikami z gęsiny       36 zł 
Zupa z bazylii i bobu  z cukinią, zielonym groszkiem, kaparami i wegańskim serem i pieczywem naszego wypieku            35 zł
   
 
 

 



 
S A Ł A T K I  

Sałatka Cezar a’la Widnokrąg z piersią indyka oraz sosem cezar na bazie ogórka kiszonego          56 zł
 RIESLING, Pikes Hills&Valleys, Clare Valley, Australia 125 ml 36 zł                                  

bezalkoholowe wino RIESLING, Kunst, Niemcy 125 ml 32 zł   
 

Selekcja sałat z lokalnym serem od Pawła Lisa  z dynią, figą, orzechem włoskim oraz winegretem z owoców leśnych 53 zł
 GOLD SOLARE, Winnica Nobilis, Sandomierskie, Polska 125 ml 36 zł 

bezalkoholowe wino RIESLING, Kunst, Niemcy 125 ml 32 zł   
 
Do każdej przystawki, zupy oraz sałatki serwujemy Państwu pieczywo naszego wypieku. 

D A N I A  G Ł Ó W N E  

 
Filet z okonia morskiego brokuł, czosnek niedźwiedzi, groszek cukrowy, kalarepa, ziemniak, sos limonkowy                                               79 zł 

CHABLIS, Domaine Christian Moreau, Burgundia, Francja 125 ml 58 zł  
bezalkoholowe wino RIESLING, Kunst, Niemcy 125 ml 32 zł  
                                 

Kopytka z groszku i lędźwianu z Zabłocia  fenkuł, płatki drożdżowe, rukola, sos szpinakowy          58 zł  
RIESLING, Pikes Hills&Valleys, Clare Valley, Australia 125 ml 36 zł                                  
bezalkoholowe wino RIESLING, Kunst, Niemcy 125 ml 32 zł                                  

 

Pierogi z ptactwa cukinia, pak choi, wegański beszamel szczypiorkowy          58 zł
 GOLD SOLARE, Winnica Nobilis, Sandomierskie, Polska 125 ml 36 zł                                  

bezalkoholowe wino PRIMITIVO, Doppio Passo, Włochy 125 ml 32 zł                                  
 

Pierś gęsi marynowana w cydrze purée z topinamburu i ziemniaka, kapusta włoska z gruszką i wędzonym w Widnokręgu karczkiem,     88 zł 
bób, sos demi-glace z owocami leśnymi 

 TEMPRANILLO, Monte la Reina, Toro, Hiszpania 125 ml 58 zł 
bezalkoholowe wino PRIMITIVO, Doppio Passo, Włochy 125 ml 32 zł                                  

 

Polędwiczka wieprzowa w popiele z warzyw groszek, młoda kapusta, pikiel z ogórka, rzodkiewka, ziemniak, sos demi-glace    63 zł
 PRINCIPIUM, Tiffán's, Villányi, Węgry 125 ml 36 zł                                  

bezalkoholowe wino PRIMITIVO, Doppio Passo, Włochy 125 ml 32 zł                                  
 

Polędwica cielęca boczniak królewski, purée z pietruszki, skorzonera, czyli „wężymord”, sos ze smardzów                                         95 zł 
AMARONE della Valpolicella, Tenuta Marcati, Valpolicella, Włochy 125 ml 85 zł 
bezalkoholowe wino PRIMITIVO, Doppio Passo, Włochy 125 ml 32 zł                                  

 

Szparagi ze świętokrzyskiego z farmy od Suchojada boczniak z lokalnej farmy Moonshrooms,       58 zł 
fasola wrzawska, pomidor, rukola, sos z wegańskiej mozzarelli z rabarbarem               

SAUVIGNON BLANC, Te Mata, Hawke’s Bay, Nowa Zelandia 125 ml 38 zł                                  
bezalkoholowe wino RIESLING, Kunst, Niemcy 125 ml 32 zł   
                                

**Lędźwian to roślina strączkowa o wysokiej zawartości białka, znany także jako soczewica podlaska. Uprawiany był już przez pradawnych Słowian. 
Ma wysoką odporność na suszę. Zabłocie to miejscowość na Lubelszczyźnie, gdzie znajduje się gospodarstwo ekologiczne, w którym kupujemy 
nasiona roślin oleistych oraz lędźwian. 

D O D A T K I  
Selekcja sałat z winegretem  18 zł    Oliwki Bella di Cerignola     18 zł                  
Pieczywo naszego wypieku z olejem rzepakowym tłoczonym na zimno od „Rolnik serwuje”      8 zł   

Rekomendujemy nasze autorskie  D E S E R Y  dostępne w osobnym menu. 
 

 
Szanowni Goście, Dla grup od 6 Gości, doliczamy serwis w wysokości 10% rachunku oraz nie dzielimy rachunku.  

Dziękujemy za wyrozumiałość. 
  

https://www.vivino.com/wineries/tiffan-s?source=pdp

