WIDNJI;(E);IL(R.»\G MENU A’LA CARTE

LSandomierz to poemat...” (Andrzej Gronczewski), to fascynujaca historia ludzi i wydarzen, ktore od wiekow wplywaja
na losy miasta i jego tradycje. Widnokrag wpisuje sie w ta opowies¢, zabierajac Panstwa w $wiat, w ktorym od listopada
2018 roku, staramy sie opowiadac o historii kulinarnej Sandomierza, regionu i kraju.

Nazwa naszego miejsca przywoluje powies¢ Wieslawa Mysliwskiego. Dla nas to jedna z piekniejszych i wazniejszych
ksiazek we wspolczesnej literaturze polskiej. Autor, Zyciem i uczuciami silnie zwigzany z Sandomierzem, akcje powiesci
umiescilt w pejzazu miasta. Powiesc ,,Widnokrag” zostala nagrodzona Nagroda Nike w 1997 roku i przettumaczono ja na
kilkanascie jezykow swiata.

Przekraczajac prog sandomierskiego Widnokregu, zabieramy Panstwa w podroz w czasie. Przy ostatniej ocalalej,
gotyckiej bramie miejskiej, przesztosé spotyka sie z terazniejszoscia. We wnetrzach dziewietnastowiecznej kamienicy,
Szef Kuchni Przemyslaw Kapron tworzy wspolczesna kuchnie w duchu slow food, czerpiaca z najlepszych tradycji
polskich i europejskich.

Za gotyckim murem miejskim, stworzyliSmy Galerie Sztuki Widnokrag - miejsce kontemplacji sztuki, ale i rodzinnych
spotkan, koncertow, konferencji, pokazow filmowych czy wymiany mysli. Na pietrze, urzadziliSmy 4 pokoje goscinne.
Obecnie remontujemy przedwojenna kamienice po sasiedzku, w ktorej bedzie sie mie$cit ,ciag dalszy Widnokregu”.

WNajciesej jest russyé. Nie dojsé, ale ruszyé. Bo ten pierwssy krok nie jest krokiem nog, lecs serca. ‘1o serce najpierz
russa, a dopiero potem nogi za nim saczynajq isc¢. A na to nie tvlko trzeba sily, ale i przeznaczenia, seby prsemoc serce
i powiedsieé: to ruszam” - Wieslaw Mysliwski, Widnokrag.

Zyczac przyjemnych chwil, zapraszamy w podréz z powie$cia Wiestawa Mysliwskiego.

Zespol oraz Wiasciciele sandomierskiego Widnokregu

PRZYSTAWKI

Sledi marynowany z salatka z fenkut,a groszku, solirodu, $mietany i ziemniakiem 42 VA
Rekomendowane wina:

RIESLING, Pikes Hills&Valleys, Clare Valley, Australia 125 ml 34 =

bezalkoholowe SANGRE DE TORO Bianco, Torres, Hiszpania 125 ml 32 =t

Tatar z pOl@dWicy WOlOWC]. 7 boczniakiem, czosnkiem fermentowanym, olejem rzepakowy tloczony na zimno od ,Rolnik serwuje”, 56 VA
szalotka, zoltkiem jaja od Lukasza Wilka z “Jajka z Sokola” i zielonym pieprzem
Rekomendowane wina:

TEMPRANILLO, Monte la Reina, Toro, Hiszpania 125 ml 54 1

bezalkoholowe PRIMITIVO, Doppio Passo, Wlochy 125 ml 32 =t

CarpaCCiO Z konfitowanego selera z borowikiem, gorczyca, orzechem laskowym, pieczarka i topinamburem 44 VA
Rekomendowane wina:

GRUNER VELTLINER, Briindlmayer, Kamptal Terrassen, Austria 125 ml 44 =t

bezalkoholowe SANGRE DE TORO Bianco, Torres, Hiszpania 125 ml 32 =t

ZUPY
Botwinkowa uapaz W@dzona I‘yba créme fraiche, przepioreze jajko od lokalnego producenta, pieczywo naszego wypieku 36 VA
ROS()l Y/ chiny 7z makaronem ZOlCdZiowym kapusta wloska, marchew, pulpeciki z gesiny 36 VA

lepa 7 baZYlll 1 bObll z cukinig, zielonym groszkiem, kaparami i weganskim serem, pieczywo naszego wypicku 35 Zi



SALATKI

Salata Cezar a’la Widn()krag z piersig indyka oraz sosem Cezar na bazie ogérka kiszonego cukinia 56 A
Rekomendowane wina:

RIESLING, Pikes Hills&Valleys, Clare Valley, Australia 125 ml 34 2

bezalkoholowe SANGRE DE TORO Bianco, Torres, Hiszpania 125 ml 32 z¢

SelekCia salat z serem lOkalnym od Pawla Lisa z dynig, figa, orzechem wloskim oraz winegretem z owocéw lesnych 51 A
Rekomendowane wina:

GOLD SOLARE, Winnica Nobilis, Sandomierskie, Polska 125 ml 36 z{

bezalkoholowe SANGRE DE TORO Bianco, Torres, Hiszpania 125 ml 32 zf

Do kazdej przystawki, zupy oraz salatki seroujemy selekcje pieczywa naszego wypieku.

DANIA GLOWNE

KOpytka Z dyni i leZ’Wianu*>X< VA Zabl()Cia grzyby shitake, kapusta kiszona, mandarynka, zurawina, sos dyniowy 56 A
Rekomendowane wina:

RIESLING, Pikes Hills&Valleys, Clare Valley, Australia 125 ml 34 =

bezalkoholowe SANGRE DE TORO Bianco, Torres, Hiszpania 125 ml 32 zf

Filet / Okonia mOI'SkiegO boczniak, burak, fasola wrzawska, rodzynki, sos limonkowy 78 Z}
Rekomendowane wina:

CHABLIS, Domaine Christian Moreau, Burgundia, Francja 125 ml 56 2t

bezalkoholowe SANGRE DE TORO Bianco, Torres, Hiszpania 125 ml 32 =t

Pierogi Y/ ptactwa dynia, jarmuz, beszamel grzybowy z szafranem 54 VA
Rekomendowane wina:

GRUNER VELTLINER, Briindlmayer, Kamptal Terrassen, Austria 125 ml 44 =t

bezalkoholowe PRIMITIVO, Doppio Passo, Wlochy 125 ml 32 =t

Piers gesi marynowana w cydrze 88 7t

purée z lopinamburu i ziemniaka, kapusta wloska z gruszka i wedzonym w Widnokregu karczkiem, bob, sos demi-glace z owocami leSnymi
Rekomendowane wina:

TEMPRANILLO, Monte la Reina, Toro, Hiszpania 125 ml 54 1

bezalkoholowe PRIMI'TIVO, Doppio Passo, Wlochy 125 ml 32 =t

Poledwiczka wieprzowa w popiele z warzyw w wiosennej odslonie Szefa Kuchni 63 7k
eroszek, mloda kapusta, pikiel z ogorka, rzodkiewka, ziemniak, sos demi-glace
Rekomendowane wina:

PRINCIPIUM, Tiffan's, Villanyi, Wegry 125 ml 36 zt

bezalkoholowe PRIMITIVO, Doppio Passo, Wlochy 125 ml 32 =t

POl@dWica Cieleca boczniak krélewski, purée z pietruszki, skorzonera, czyli ,wezymord”, sos ze smardzow 95 71
Rekomendowane wina:

AMARONE della Valpolicella, Tenuta Marcati, Valpolicella, Wiochy 125 ml 85 zt

bezalkoholowe PRIMITIVO, Doppio Passo, Wlochy 125 ml 32 =t

**Ledzwian o ro$lina straczkowa o wysokiej zawartosci bialka, znany takze jako soczewica podlaska. Uprawiany byl juz przez pradawnych Slowian.

Ma wysoka odporno$¢ na susze. Zablocie to miejscowos¢ na Lubelszczyznie, gdzie znajduje sie gospodarstwo ekologiczne, w ktorym kupujemy
nasiona roslin oleistych oraz ledzwian.

DODATKI
Selekcja salat z winegretem 18 71 Oliwki Bella di Cerignola 18 71

Rekomendujemy nasze autorskie D ES ER Y dostepne w osobnym menu.

Szanowni Goscie, Dla grup od 6 Gosci, doliczamy serwis w wysokos$ci 10% rachunku oraz nie dzielimy rachunku.
Dzickujemy za wyrozumialos$c.


https://www.vivino.com/wineries/tiffan-s?source=pdp

